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انخصائص  انتغذوٌة وانتقٍٍى انحسً نعصٍز انثزتقال انطثٍعً انًذعى تحهٍة خىس انهُذ 

كًشزوب يغذي نلأطفال 
              

وفاء خاسى سهًاٌ 
 

لغُ الالزظبد إٌّضٌٟ   -  و١ٍخ اٌزشث١خ ٌٍجٕبد -عبِؼخ ثغذاد
انخلاصة  

٠ؼذ ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ ِٓ اٌّششٚثبد اٌطج١ؼ١خ اٌزٟ رؼضص إٌّبػخ ٚ٘ٛ ِششٚة غٕٟ ثبٌىبٌغ١َٛ ٚاٌؾذ٠ذ  

 ٚ٘ٛ ِششٚة أِٓ ٌلأؽفبي ِٚؼبد ٌلاوغذح ؽ١ش ٠ّىٓ اعزخذاِٗ ِغ اٌؼظبئش اٌطج١ؼ١خ ثذي اٌؾ١ٍت Cٚاٌّغٕغ١َٛ ٚف١زب١ِٓ 

ار ٘ذفذ ٘زٖ اٌذساعخ ٌزمذ٠ش اٌم١ّخ اٌزغز٠ٚخ ٚاٌظفبد اٌؾغ١خ ٌؼظ١ش ,اٌزٞ ٠ؼبف ٌجؼغ اٌؼظبئش  (ؽ١ٍت اٌجمش)اٌطبصط 

اٌجشرمبي اٌطج١ؼٟ اٌّذػُ ثؾ١ٍت عٛص إٌٙذ اٌّؼٍت ٚلذ اظٙشد ٔزبئظ اٌزؾ١ًٍ اٌى١ّبئٟ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ اؽظبئ١ب 

(p<0.05) ؽ١ش عغٍذ اٌّؼبٍِخ , ث١ٓ اٌّؼبِلاد فٟ ٔغجخ اٌجشٚر١ٓ ٚاٌغىش٠بدA4 ( ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ 30%اػبفخ 

 Aاِب ثبٌٕغجخ ٌٍغىش٠بد اٌى١ٍخ ؽ١ش عغٍذ اٌّؼبٍِخ , (%(0.39اػٍٝ ٔغجخ ثشٚر١ٓ ث١ٓ اٌّؼبِلاد ؽ١ش ثٍغذ  (اٌّؼٍت 

 وّب اٚػؾذ ٔزبئظ رؾ١ًٍ اٌؼٕبطش اٌّؼذ١ٔخ (7.68%)اػٍٝ ٔغجخ ث١ٓ اٌّؼبِلاد ٚثٍغذ  (ِؼبٍِخ اٌغ١طشح اٚ اٌّمبسٔخ)

غشاَ 100/ ٍِغُ 24.06 , 32.54 ,  2.01 ِؼ٠ٕٛب فٟ ِؾزٜٛ اٌؾذ٠ذ ٚاٌّغٕغ١َٛ ٚاٌىبٌغ١َٛ ار ثٍغذ A4رفٛق اٌّؼبٍِخ 

. ػٍٝ اٌزٛاٌٟ 

  13.70ؽ١ش ثٍغذ  (ِؼبٍِخ اٌغ١طشح) Aاِب ثبٌٕغجخ ٌٍظفبد اٌف١ض٠بئ١خ فىبٔذ اػٍٝ ٔغجخ ٌٍّٛاد اٌظٍجخ اٌزائجخ فٟ اٌّؼبٍِخ 

ٚاشبسد ٔزبئظ اٌزم١١ُ اٌؾغٟ اٌٝ اْ ,  ػٍٝ اٌزٛاٌٟ Aٚ A1 فٟ اٌّؼبٍِخ (3.8 – 6.0) فمذ رشاٚؽذ ث١ٓ pHٍ اِب ل١ُ ا

ؽ١ٍت 10%اػبفخ ) A1ؽظٍذ ػٍٝ اػٍٝ دسعبد اٌزم١١ُ اٌؾغٟ ٠ٚأرٟ ثؼذ٘ب اٌّؼبٍِخ  (ِؼبٍِخ اٌغ١طشح ) Aاٌّؼبٍِخ 

. ٟٚ٘ اٌّؼبٍِخ الاوضش رمجلا ثبٌٕغجخ ٌلأؽفبي ا٠ؼب ٌٍٚجبٌغ١ٓ  (عٛص إٌٙذ

. اٌخظبئض اٌزغز٠ٚخ ٚاٌؾغ١خ, ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ , ػظ١ش اٌجشرمبي اٌطج١ؼٟ  : انكهًات انًفتاحٍة
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Abstract 

Coconut milk is considered as a natural drink that enhances the immunity and it is enriched by 

calcium, iron, magnesium and vitamin (C) and it is also safe drink for kids and bacterial anti-

oxdant, and it may be used in the natural juices instead of the whole milk (cow milk) which is 

added to some juices. This study aimed to determine the nutritrnal value and the sensory 

evaluation properties of the natural orange juice enriched by canned coconut milk                    

                                                                    

The result of the chemical analysis showed presence of statistically significant differences 

(p<0.05) between the treatments in protein and saccharides ratios ,and the (A4) treatment 

(30% of the cauued coconut  milk addition) gave the highest protein ratio between the 

treatments and it reached 0.39% while in total saccharides ratio was at its highest ratio in (A) 

treatment (control treatment) among the treatment and it reached 7.68% .Mineral elements 

analysis results showed significant superiority of (A4) treatment in iron , magnesium and 

calcium contents in which they reached 2.01 , 32.54 and 24.06 mg per 100 gram respectively. 

                                                                                                           

The physical properties results showed a highest total soluble materials  in (A) treatment 

(control treatment) and it reached 13.70, while pH values ranged between 3.8 to 6.0 in A and 

A1 treatments respectively. The sensory evaluation results referred to that (A) (control 

treatment) got the highest sensory evaluation marks followed by A1 (treatment) (10% coconut 
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milk addition) and it was the more acceptance treatment for the kids also and adults.                                                                                            

Keywords: Natural orange juice, Coconut milk, Nutritional and Sensory properties. 

 

انًقذية  

ؽ١ش رزٛفش ٘زٖ  اٌؼظبئش . رؼذ اٌؼظبئش ِٓ اٌّششٚثبد اٌّّٙخ ٌٍظؾخ اٌؼبِخ وٛٔٙب غ١ٕخ ثبٌف١زب١ِٕبد ٚاٌؼٕبطش اٌّؼذ١ٔخ 

فٟ اٌغٛق ا١ٌَٛ ثشىً ِؼٍجبد اٚ ؽبصعخ ار ٠زُ اٌؾظٛي ػ١ٍٙب ِٓ اٌغضء اٌظبٌؼ ٌلأوً ِٓ اٌفٛاوٗ اٌغ١ٍّخ ٚاٌطبصعخ 

ٚإٌبػغخ ٚاٌّؼبف ا١ٌٙب اٌّبء اٚ اٌؾ١ٍت اٚ اٌضٍظ ؽ١ش رزٛلف اٌم١ّخ اٌغزائ١خ ٌٍؼظ١ش ػٍٝ و١ّخ اٌفبوٙخ اٌّؼبفخ ٚػٍٝ 

ٚرؼذ ػظبئش اٌفبوٙخ ؽب١ٌب ػّٓ لبئّخ ؽظض اٌفبوٙخ ٚاٌخؼبس اٌخّغخ اٌّٛطٝ ثٙب ١ِٛ٠ب  (1)و١ّخ اٌّبء ٚاٌؾ١ٍت 

٠ّٚىٓ ٌٍؼظبئش اٌطج١ؼ١خ اٌّؼذح ِٓ ٌت اٌفبوٙخ اْ رؾزٛٞ ػٍٝ اوضش ِٓ ؽظخ ِٓ اٌؾظض اٌخّظ ا١ِٛ١ٌخ اٌّٛطٝ ثٙب 

ٚلا ٠ؾزبط رؾؼ١ش  (2)ٌٚىٓ رٌه ٠زٛلف ػٍٝ و١ّخ اٌؼظبئش اٌّغزخذِخ فؼلا ػٓ و١ف١خ رؾؼ١ش اٌؼظبئش اٌطج١ؼ١خ 

. (3)اٌؼظبئش اٌطج١ؼ١خ اٌٝ اٌطٟٙ اٚ اٌٝ اٌىض١ش ِٓ الاعزؼذاداد 

 اٌزٞ ٠مٟ ِٓ ِشع الاعمشثٛؽ ٚاٌزٞ ٠ؼذ ِٓ ِؼبداد الاوغذح  ٠ٚCؼذ ػظ١ش اٌجشرمبي ِٓ اغٕٝ اٌؼظبئش ثف١زب١ِٓ 

ٚوزٌه  .(5,4)اٌّّٙخ اٌزائجخ فٟ اٌّبء اٌزٟ رؾّٟ الأظّخ اٌج١ٌٛٛع١خ ِٓ خطش الاوغذح ِٓ خلاي اػبلخ اٌغزٚس اٌؾشح 

٠ٚجٍغ ,ٌزش / ٍِغُ 450 – 150 ث١ٓ ٠ٚCزشاٚػ ِؾزٜٛ ف١زب١ِٓ  .(6) اٚ اٌف١ٕٛلاد  ٚاٌىبسٚر١ٕبد (E)٠ؾزٛٞ ػٍٝ ف١زب١ِٓ 

ِٓ  % 80 -٠30َٛ اٞ اْ ششة وأط ِٓ ػظ١ش اٌجشرمبي ٠ؤِٓ /ٍِغُ C 100 – 120اٌّذخٛي ا١ٌِٟٛ اٌّمزشػ ٌف١زب١ِٓ 

  C. (7)اٌّذخٛي ا١ٌِٟٛ ٌف١زب١ِٓ 

اصدادد فٟ ا٢ٚٔخ الاخ١شح رذػ١ُ ػظبئش اٌفبوٙخ ثجؼغ اٌّٛاد اٌغزائ١خ ٔظشا ٌض٠بدح اعزٙلان ٘زٖ اٌؼظبئش ٚا١ّ٘زٙب ِٓ 

إٌبؽ١خ اٌزغز٠ٚخ ٚاٌظؾ١خ ؽ١ش اْ اػبفخ اٌؾ١ٍت اٌٝ اٌؼظبئش وٛٔٗ ٠شفغ ِٓ اٌم١ّخ اٌزغز٠ٚخ  ٌٍٛعجخ ٠ٚغؼٍٙب اوضش فبئذح 

ار اْ ٔمض اٌزغز٠خ ٘ٛ اؽذ اٌّشىلاد اٌظؾ١خ الاوضش خطٛسح ػٕذ الاؽفبي ٚاٌغجت اٌشئ١ظ ٌٛفبرُٙ  (3)ِٓ إٌبؽ١خ اٌظؾ١خ 

( . 8)فٟ اٌىض١ش ِٓ اٌذٚي اٌؼشث١خ راد اٌذخً اٌّزٛعؾ ٚإٌّخفغ 

فٟ ِٕزغبد  (ؽ١ٍت الاثمبس )ٚلذ رطشلذ اٌؼذ٠ذ ِٓ الاثؾبس اٌٝ اعزخذاَ ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ وجذ٠ً ٌٍؾ١ٍت اٌطبصط اٌّغفف 

٠ٚأرٟ ٘زا ثغجت اْ اٌؾ١ٍت اٌؼبدٞ  (13)ٚاٌؾ٠ٍٛبد اٌّغّذح  (12,11)اٌشىٛلارخ ,(10)اٌٍجٓ , (9)الاٌجبْ ِضً اٌغجٓ 

ِظذسٖ ؽ١ٛأٟ ث١ّٕب ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ ِظذسٖ ٔجبرٟ ار ٠ؼزجش اٌّظذس إٌجبرٟ طؾ١ب اوضش ِٓ اٌؾ١ٛأٟ ثبلإػبفخ اٌٝ اْ 

ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ ِفؼً اوضش ثبٌٕغجخ ٌلأشخبص إٌجبر١ٓ ٚالاشخبص اٌز٠ٓ ٠ؼبْٔٛ ِٓ اٌزؾغظ ارغبٖ اٌؾ١ٍت اٌجمشٞ ٚاٌزٞ 

( . 14)ِٓ شأٔٗ ٠مًٍ اعزخذاُِٙ ٌّٕزغبد الاٌجبْ 

٠ّٚىٓ رؾؼ١شٖ  (15)٠ّىٓ اٌؾظٛي ػٍٝ ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ ثؼ١ٍّخ الاعزخلاص ا١ٌذٚٞ اٚ ا١ٌّىب١ٔىٟ ِٓ ٌت عٛص إٌٙذ 

 ٠ٚىضش اعزخذِٗ فٟ دٚي (16)ِٕض١ٌب ٚرٌه ثإػبفخ اٌّبء اٌٝ ٌت عٛص إٌٙذ اٌّجشٛس ٚرظف١زٗ ٠ذ٠ٚب ِٓ خلاي لطؼخ لّبػ 

. ِب١ٌض٠ب ٚرب٠ٍٕذ ٚاٌفٍج١ٓ ٚأذ١ٔٚغ١ب  

 اٌٝ اْ ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ ِظذسا غزائ١ب ِّٙب فٙٛ ٠ؾبفع ػٍٝ ِؼبداد الاوغذح ٠ٚمًٍ ِٓ الاِشاع الأزىبع١خ (17)اشبس 

ار ٠ؾزٛٞ ػٍٝ ٔغجخ ػب١ٌخ ِٓ ِؼبداد الاوغذح ِمبسٔخ ثؾ١ٍت اٌجمش ٚاٌّبػض ٠ٚزّزغ ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ ثخٛاص ,

 .  PHف١ض٠ٛو١ّ١بئ١خ ِخزٍفخ ِٓ ؽ١ش اٌجشٚر١ٓ ٚاٌذ٘ٓ ٚاٌشِبد ٚاٌشؽٛثخ ٚ

اْ الاعزٙلان اٌّؾٍٟ ٌؾ١ٍت عٛص إٌٙذ ٌٗ اشىبي ِزؼذدح ِٕٙب اٌّؼٍت ٚاٌّغفف ٚلذ اوزغت شؼج١خ وج١شح فٟ اٌغٛق اٌؼب١ٌّخ 

ؽ١ش اعزخذَ وؼٕظش فٟ اٌٛطفبد إٌّض١ٌخ ِٚىٛٔب ِٓ ِىٛٔبد ثؼغ الاؽؼّخ اٌّظٕؼخ ِضً اٌؾٍٜٛ ٚالا٠ظ وش٠ُ 

 – 5 ٚروش الإٔذ١ٔٚغ١١ٓ اْ ِؼذي اعزٙلان اٌفشد ٌؾ١ٍت عٛص إٌٙذ ٠زشاٚػ ث١ٓ (18)اٌخ ...ٚاٌفطبئش ِٚغ دل١ك اٌشٛفبْ 

وغُ ؽ١ش ٠غزخذَ وؼٕظش غزائٟ ُِٙ فٟ اٌىض١ش ِٓ الاولاد ِضً الاعّبن ٚاٌذٚاعٓ ٚاؽجبق اٌخؼبس ٚالاسص 8.2

وغُ  36 -30ٚعغً اٌفشد فٟ ع١ش٠لأىب اػٍٝ ٔظ١ت فٟ اعزٙلان ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ ؽ١ش ثٍغ ,ٚاٌؾ٠ٍٛبد ٚاٌّخجٛصاد 

ٌُ ٠غغً  اعزخذاَ ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ اٞ اصبس عبٔج١خ ػٍٝ اٌشغُ ِٓ لٍك ثؼغ اٌؼب١ٍِٓ فٟ ِغبي اٌظؾخ ِٓ اسرفبع ٔغجخ 

ٚ٘زا اٌمٍك لا ِجشس ٌٗ ٚاشبسد اعزطلاػبد الاُِ اٌّزؾذح  (% 96 )اٌذْ٘ٛ اٌّشجؼخ فٟ ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ ٚوبٔذ ؽٛاٌٟ 

 فٟ ع١ش٠لأىب ثبػزجبس٘ب اوجش ثٍذ ِغزٍٙه ٌؾ١ٍت عٛص إٌٙذ ٚعذٚا ٚفبح شخض ٚاؽذ ثّشع اٌمٍت 1978اٌزٟ اعش٠ذ ػبَ 

 ٚاظٙشد اٌذساعبد اْ اٌذْ٘ٛ اٌّشجؼخ فٟ عٛص إٌٙذ ١ٌظ ٌٙب رأص١ش ػبس ػٍٝ الأغبْ لأٔٗ (19)100000ِٓ اطً 

 ٚخبطخ ؽبِغ اٌٍٛس٠ه ٠Medium chain Fatty acids (MCFA)زىْٛ اعبعب ِٓ اؽّبع د١ٕ٘خ ِزٛعطخ اٌغٍغٍخ 

ؽ١ش اْ ؽبِغ اٌٍٛس٠ه ٌذ٠خ ٚظ١فخ ِف١ذح ,اٌزٞ ٠زىْٛ ِٓ عٍغٍخ ِٓ الاؽّبع اٌذ١ٕ٘خ ٚاٌزٞ ٚعذ ؽج١ؼ١ب فٟ ؽ١ٍت الاَ 

 ٚالاِشاع (HIV)ِٚؼبدح ٌٍجىزش٠ب ٚاٌف١شٚعبد ٠غزخذِٙب اٌغغُ ٌزذ١ِش اٌذْ٘ٛ اٌّغٍفخ ٌٍف١شٚعبد ِضً الأفٍٛٔضا ٚ 

. اٌغٍذ٠خ 

اْ ِبء عٛص إٌٙذ ٠غزخذَ  فٟ اٌؾمٓ اٌٛس٠ذٞ وّؾٍٛي ؽج١ؼٟ لأغشاع ؽج١خ ٚ٘زا غ١ش ِزٛفش فٟ اٌجٍذاْ  (20)ٚاػبف 

. إٌب١ِخ 

.  اْ فؼً ِبء عٛص إٌٙذ ٠ؼذ ثّضبثخ ِششٚثبد اٌطبلخ اٌطج١ؼ١خ اٚ وّب أٗ غٕٟ ثبٌؼٕبطش اٌّؼذ١ٔخ (21)ٚاوذ 

ٚ٘ذفذ اٌذساعخ اٌؾب١ٌخ ػٍٝ دساعخ اٌم١ّخ اٌزغز٠ٚخ ٚاٌخٛاص اٌؾغ١خ ٌؼظ١ش اٌجشرمبي اٌطج١ؼٟ اٌّذػُ ثؾ١ٍت عٛص إٌٙذ 

ؽ١ش اْ ٔٛع اٌؾ١ٍت اٌّغزخذَ ٠ؤصش ػٍٝ اٌم١ّخ اٌغزائ١خ ٌٍؼظبئش ِٚٓ اعً رؼض٠ض اٌم١ّخ اٌزغز٠ٚخ ٌطؼبِٕب فإٔٔب ٔؾزبط اٌٝ 

.  ِؼشفخ و١ف١خ اعزخذاَ اٌّىٛٔبد ٚو١ف١خ اعزجذاٌٙب 
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انًىاد وطزائق انعًم  

رُ ششاء صّبس اٌجشرمبي اٌّزٛفش فٟ الاعٛاق ٚثؼذ غغٍٗ رُ رغ١ٙض اٌؼظ١ش ِٕض١ٌب ثبعزخذاَ ػظبسح :- ػظ١ش اٌجشرمبي 

ِخشٚؽ١خ ٌزؾؼ١ش ػظ١ش اٌجشرمبي اٌطج١ؼٟ  ٚ٘ٛ ِؼبٍِخ اٌغ١طشح ثذْٚ اػبفخ  ِغ ثبلٟ اٌّؼبِلاد الاخشٜ ؽ١ش رُ 

( . 1)ٚوّب ِٛػؼ فٟ اٌغذٚي سلُ % .30ٚ % 20ٚ % 10اػبفخ ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ اٌغبئً اٌّؼٍت ثٕغت 

َسة اضافة  حهٍة خىس انهُذ انى عصٍز انثزتقال انطثٍعً   (1)خذول 

َسة الاضافة يٍ حهٍة     خىس ريش انًعايهة  

% انهُذ 

َسثة عصٍزانثزتقال  انطثٍعً 

 %

A  ˗˗100 

A1 100  ˗

A2 10 100 

A3 20 100 

A4 30 100 

 

انفحىصات انفٍشٌائٍة وانكًٍٍائٍة  

اٌزشو١ت اٌى١ّ١بئٟ اٌزمش٠جٟ ٌٍؼظ١ش اٌّذػُ  

:-  ٚوّب ِٛػؼ ادٔبٖ (22)  (A.O.A.C)رُ رمذ٠ش اٌزشو١ت اٌى١ّ١بئٟ ثبعزؼّبي اٌطشائك اٌم١بع١خ اٌّزوٛسح فٟ 

تقذٌز انثزوتٍٍ  

 لاعزخشاط إٌغجخ اٌّئ٠ٛخ ٌٍجشٚر١ٓ 6,25لذس اٌجشٚر١ٓ ثطش٠مخ وٍذاي ارا لذسد ٔغجخ إٌزشٚع١ٓ اٌىٍٟ ٚػشثذ ثبٌؼبًِ 

(22) 

 تقذٌز انسكزٌات انكهٍة  
 (22)لذس ِؾزٜٛ اٌغىش٠بد اٌى١ٍخ ؽغت ِب ٚسد فٟ اٌّظذس 

 تقذٌز انعُاصز انًعذٍَة 
 Atomic absopionرُ رمذ٠ش اٌؾذ٠ذ ٚاٌىبٌغ١َٛ ٚاٌّغٕغ١َٛ ثبعزخذاَ عٙبص ِط١بف الاِزظبص اٌزسٞ 

spectrophotometer  ٔٛع VSA  ًِٛد٠Perkin – Elmer طٕغ ششوخ ِٓ Spectrophotometer Spectronic 

20 T   (23) ؽغت اٌطش٠مخ اٌزٟ روش٘ب 

 انفحىصات انفٍشٌائٍة 
:- رُ رمذ٠ش اٌظفبد اٌف١ض٠بئ١خ الار١خ 

  .pH (24)ٍ ؽ١ش رُ ل١بط اٌؾّٛػخ اٌى١ٍخ  ثغٙبص ا: رمذ٠ش اٌؾّٛػخ اٌى١ٍخ  -1

  .(24)ٚرُ رمذ٠ش٘ب ثبعزخذاَ عٙبص اٌشفشاوز١ِٛزش ؽغت ِب روش٘ب  : TSSرمذ٠ش ٔغجخ اٌّٛاد اٌظٍجخ اٌزائجخ  -2

   (24)رُ رمذ٠ش٘ب ثٛاعطخ ل١ٕٕخ اٌىضبفخ رجؼب ٌٍطشق اٌزٟ روش٘ب: رمذ٠ش اٌىضبفخ  -3

 انتقٍٍى انحسً 
اعشٞ اٌزم١١ُ اٌؾغٟ ٌٍؼظ١ش اٌطج١ؼٟ اٌّذػُ ثؾ١ٍت عٛص إٌٙذ اٌّؼٍت ِٓ لجً خّغخ ػشش ِم١١ُ ِٓ ِٕزغجٟ لغُ الالزظبد 

 Hedomic ٚثبعزخذاَ ١ِضاْ اٌزفؼ١ً  (25)إٌّضٌٟ ِٓ رٚٞ الاخزظبص ٚفمب لاعزّبسح اٌزم١١ُ اٌٛاسدح ؽغت ِب روشٖ 

Scale  ِٓ 1-7 سدئ = 1سدئ ٚ = 2ِمجٛي ٚ = 3ِزٛعؾ ٚ = 4ع١ذ ٚ = 5ع١ذ عذا ٚ = 6ِّزبص ٚ = 7ؽ١ش ,  دسعخ

ؽ١ش رُ رم١١ُ اٌؼظ١ش ِٓ ؽ١ش اٌٍْٛ ٚاٌطؼُ ٚإٌىٙخ ٚاٌىضبفخ ٚاٌمٛاَ ٚاٌزمجً اٌؼبَ ٚلَٛ ا٠ؼب ِٓ لجً ِغّٛػخ ِٓ ,عذا 

.  الاؽفبي ثٍغ ػذدُ٘ ػششح ثؼّش اٌّذسعخ ٌّؼشفخ رمجٍُٙ ٌٍّؼبِلاد

انتحهٍم الاحصائً  

 فٟ رؾ١ًٍ اٌج١بٔبد ٌذساعخ رأص١ش SAS – Statistical Analysis System 2012 (26)اعزؼًّ اٌجشٔبِظ الاؽظبئٟ 

 ٚلٛسٔذ اٌفشٚق اٌّؼ٠ٕٛخ ث١ٓ اٌّزٛعطبد (CRD)اٌّؼبِلاد اٌّخزٍفخ فٟ اٌظفبد اٌّذسٚعخ ٚفك رظ١ُّ ػشٛائٟ وبًِ 

 . (LSD)ثبخز١بس الً فشق ِؼٕٛٞ 

انُتائح وانًُاقشة  

ار ارؼؼ اْ , اٌزؾ١ًٍ اٌى١ّ١بئٟ ٌٍؼظ١ش اٌطج١ؼٟ اٌّذػُ ٚاٌّؾؼش ِٕض١ٌب ثبٌطش٠مخ ا١ٌذ٠ٚخ  (2)٠ج١ٓ اٌغذٚي  -1

ار ,  ثبصد٠بد ٔغت الاػبفخ ثبعزضٕبء اٌغىش٠بد اٌى١ٍخ  (p<0.05)ٔغت اٌّىٛٔبد اٌى١ّ١بئ١خ لذ اصدادد ِؼ٠ٕٛب 

٠لاؽع اْ اٌجشٚر١ٓ لذ اصداد ِؾزٛاٖ ثذسعخ ؽف١فخ ثض٠بدح ٔغت الاػبفخ ثبٌغخ الظٝ ٔغجخ ٌٍض٠بدح ػٕذ اػبفخ 

اِب اٌؼٕبطش اٌّؼذ١ٔخ ٚاٌزٟ شٍّذ اٌىبٌغ١َٛ ٚاٌؾذ٠ذ  . (0.39)ار ثٍغذ  (ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ اٌّؼٍت % 30)

اِب اػٍٝ ,  ثبصد٠بد ٔغت الاػبفخ  (P<0.05)ار رش١ش إٌزبئظ اٌٝ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ اؽظبئ١ب , ٚاٌّغٕغ١َٛ 

ٌٚغ١ّغ اٌؼٕبطش اٌّؼذ١ٔخ ِمبسٔخ  (ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ اٌّؼٍت% 30ٔغجخ اػبفخ ) A4ٔغجخ ٌٍض٠بدح عغٍزٙب اٌّؼبٍِخ 

ٚ٘زا ٠ؼذ  (ِؼبًِ اٌّمبسٔخ ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ) A1ٚ  (ػظ١ش ثشرمبي ِؼبًِ اٌّمبسٔخ ٚاٌغ١طشح ) Aِغ اٌّؼبٍِخ 

ِٓ اٌّؤششاد الا٠غبث١خ اٌزٟ رذي ػٍٝ اٌم١ّخ اٌزغز٠ٚخ اٌغ١ذح ٌٍؼظ١ش ٌزٛف١ش٘ب اٌؼٕبطش اٌّؼذ١ٔخ اٌؼشٚس٠خ ٌّٕٛ 

 .اٌطفً فٟ ٘زٖ اٌّشؽٍخ اٌؼّش٠خ
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( انخطأ انقٍاسً ± )انتزكٍة انكًٍٍائً نعصٍز انثزتقال انطثٍعً انًذعى تحهٍة خىس انهُذ انًعهة  (2)اندذول 

انخطأ انقٍاسً  ± انًتىسط  

انثزوتٍٍ انًعايهة 

غى 

انسكزٌات انكهٍة 

يم 100/غى 

Ca 

mg\100g 

Mg 

mg\100g 

Iron 

mg\100g 

A 0.01±0.28 0.36±7.68 0.89±21.7 1.26±25.02 0.04±1.3 

A1 0.03±0.35 0.08±2.01 0.41±7.7 1.09±26.32 0.06±2.0 

A2 0.03±0.32 0.13±4.87 0.95±22.5 1.46±27.24 0.04±1.58 

A3 0.04±0.35 0.16±4.75 1.04±23.25 1.63±29.71 0.02±1.80 

A4 0.02±0.39 0.12±4.60 0.82±24.06 2.17±32.54 0.05±2.01 

* LSD 0.084 *2.073 *4.627 *3.503 *0.469قًٍة 

(P<0.05) * 

 

ٍ ار ارؼؼ اْ ل١ُ ا, اٌظفبد اٌف١ض٠بئ١خ ٌؼظ١ش اٌجشرمبي اٌطبصط اٌّذػُ ثؾ١ٍت عٛص إٌٙذ اٌّؼٍت (3)ث١ّٕب ٠ٛػؼ اٌغذٚي 

PH فٟ اٌّؼبٍِخ A ( ِؼبٍِخ اٌغ١طشح)  ث١ّٕب رشاٚؽذ ٔغجخ اٌّٛاد اٌظٍجخ اٌزائجخ  ,(27) ٚ٘زا ٠زفك ِغ (3.80)ٔغجزٙب

 فٟ ٔغت اٌّٛاد اٌظٍجخ (P<0.05)ار رش١ش إٌزبئظ اٌٝ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ اؽظبئ١ب  , (12.00 – 13.70)ث١ٓ  (%ثشوظ)

 ٟٚ٘ رش١ش ٌؼذَ ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ اؽظبئ١ب (1.04 – 1.05)اِب ٔغت اٌىضبفخ فزشاٚؽذ ٔغجٙب ث١ٓ ,PH ٍاٌزائجخ ٚفٟ ل١ُ ا

( انخطأ انقٍاسً± )انصفات انفٍشٌائٍة نعصٍز انثزتقال انطاسج انًذعى تحهٍة خىس انهُذ انًعهة  ( (3اندذول 

 

ثشوظ ٘ٛ ِم١بط ٠غزخذَ ِغ ِؼبًِ أىغبس ٌزؼ١١ٓ اٌّٛاد اٌظٍجخ اٌى١ٍخ اٌزائجخ *

ؽ١ش رش١ش إٌزبئظ اٌٝ اْ , رأص١ش اػبفخ ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ اٌّؼٍت فٟ اٌزم١١ُ اٌؾغٟ ٌٍؼظ١ش اٌطج١ؼٟ اٌّذػُ (4) اِب اٌغذٚي 

ار ؽبصد ,اػبفخ ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ اٌٝ اٌؼظ١ش اٌطج١ؼٟ اٌّذػُ ادٜ اٌٝ رم١ًٍ دسعبد اٌخٛاص اٌؾغ١خ ػٍٝ ٔؾٛ ِزضا٠ذ 

 A1ثبعزضٕبء ِؼبٍِخ  (اٌغ١طشح ) ِّب ؽبصد ػ١ٍخ ِؼبٍِخ اٌّمبسٔخ (P<0.05)ِؼبِلاد الاػبفخ ػٍٝ دسعبد الً ِؼ٠ٕٛب 

 . 6.62 ٌُٚ رخزٍف ِؼ٠ٕٛب ِٓ ِؼبٍِخ اٌّمبسٔخ اٌزٟ ؽبصد ػٍٝ 5.62اٌزٟ ثٍغذ  ( %10ٔغجخ اػبفخ )

 ٚا٠ؼب رج١ٓ اْ اٌفشٚق ِؼ٠ٕٛخ ث١ٓ (1.418) فمذ ؽظٍذ اٌىضبفخ اػٍٝ ل١ّخ ؽ١ش ثٍغذ L.S.Dاِب ف١ّب ٠خض ل١ّخ 

. اٌّؼبِلاد فٟ اٌذساعخ 

انخطأ ± ) (نهثانغٍٍ) يتىسط درخات انتقٍٍى انحسً نعصٍز انثزتقال انطثٍعً انًذعى تحهٍة خىس انهُذ انًعهة (4)اندذول 

 (انقٍاسً

انخطأ انقٍاسً ± انًتىسط  

انتقثم انعاو انقىاو انكثافة انُكهة انطعى انهىٌ انًعايهة 

A 0,25±6.92 0.33±6.61 0.31±6.46 0.27±6.61 0.31±6.53 0.20±6.62 

A2 0.16±5.69 0.27±6.07 0.18±5.69 0.23±5.76 0.16±5.92 0.22±5.92 

A3 0.16±4.76 0.12±5.07 0.13±4.92 0.18±5.30 0.08±5.15 0.15±5.51 

A4 0.09±4.07 0.20±4.15 0.15±4.15 0.09±4.76 0.13±4.46 0.07±4.23 

قًٍة 

LSD 

*1.283 *1.377 *1.052 *1.418 *1.292 *1.335 

(P<0.05) * 

 

انخطأ انقٍاسً  ±             انًتىسط  

انًىاد انصهثة انذائثة انًعايهة 

TSS (تزكس%) 

PH   انكثافة

g/cmз 

A 0.52±13.70 0.11±3.80 0.02±1.04 

A1 0.36±12.00 0.25±6.00 0.02±1.05 

A2 0.41±13.40 0.09±3.80 0.04±1.05 

A3 0.33±13.30 0.17±3.80 0.02±1.05 

A4 0.50±13.20 0.12±3.90 0.05±1.05 

 LSD *2.366 *1.722 NS 0.082قًٍة 

(P<0.05) * 
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 ٔغجخ اػبفخ (A2) ٔزبئظ اٌزم١١ُ اٌؾغٟ ٌلأؽفبي ٌٍؼظ١ش اٌطج١ؼٟ اٌّذػُ ؽ١ش ٌٛؽع اْ اٌّؼبٍِخ (5)٠ٛػؼ اٌغذٚي 

ٟ٘ اٌزٟ ؽظٍذ ػٍٝ اػٍٝ ل١ّخ ٌٍزم١١ُ اٌؾغٟ ِٓ ث١ٓ اٌّؼبِلاد ِٓ لجً الاؽفبي فٟ  (ؽ١ٍت عٛص إٌٙذ اٌّؼٍت (%10

. ػّش اٌّذسعخ 

 

  يتىسط درخات انتقٍٍى انحسً نلأطفال (5)اندذول 

%  يتىسط درخات انتقٍٍى انحسً انًعايهة  

A 99.5 

A1 60.2 

A2 94.5 

A3 78.01 

A4 65.7 
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